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SAUERTEIGBROT / MALDON MEERSALZ-FLOCKEN / BIO-BUTTER 4.6
BAGUETTE / PERSON 1.9

HAUSGEMACHTER BIO-HUMMUS / OLIVEN / TOMATE / PETERSILIE 9.6

BIO-LABNEH & -ROTE BETE / KANDIERTE WALNUSSE 13.5
WINTERLICHER BLATTSALAT MIT GRUNKOHL / FEIGEN / WALNUSS 17
+ MIT STREIFEN VON GERAUCHERTER ENTENBRUST + 4.5
ZIEGENKASE AUS DEM OFEN MIT HASELNUSSKRUSTE 17.7

CRANBERRIES / FELDSALAT

LACHSFORELLEN-FILET — GEBEIZT & GERAUCHERT 17
UNAGI / BLUMENKOHL / GRAPEFRUIT

VEGANES BRESAOLA-CARPACCIO 18
KRAUTEROL / BIO-STEINCHAMPIGNONS / RUCOLA

KURBIS-KOKOSCREMESUPPE / CURRY / BIO-AUSTERNPILZE / SESAM 10

SCHARFE BIO-PFLAUMENSUPPE / UDON-NUDELN

PAK CHOI / SHII-TAKE-PILZE 11
SPAGHETTINI / PESTO ROSSO / DORRTOMATEN / CASHEWKERNE 19.5
LINGUINE / GERAUCHERTE LACHSFORELLE 22.5

SPINAT / ZITRONENBUTTER

TAGLIATELLE / SUGO VON BRANDENBURGER REH 23
CRANBERRIES / BIO-STEINCHAMPIGNONS

KURBIS-RISOTTO / ZIEGENKASECREME / KURBISKERNOL 21.5
+ MIT STREIFEN VON GERAUCHERTER ENTENBRUST +
GEROSTETER SPINAT-SEMMELKNODEL & BIO-PILZE 24

PETERSILIENWURZEL / KURBISKERN-JUS / PERLZWIEBELN

FISCHFILET — FANG DES TAGES — 28
BloO-LABNEH / BUNTES LINSEN-CURRY / BLUMENKOHL / PETERSILIE

BARBARIE-ENTENKEULE AUS DEM OFEN / INGWER-HONIGJUS 28
CRANBERRY-ROTKOHL / GRUNKOHL / KARTOFFELKLORB

BIO-ROSTBRATWURST & MORCILLA IBERICA — LUFTGETROCKNETE BLUTWURST
VOM IBERICO-SCHWEIN / SAUERKRAUT / GEBRATENE SEMMELKNODEL 23.5

GEBRATENE KALBSLEBER / BALSAMICO-JUS 28
BIO-APFEL & RO®STZWIEBELN / BIO-KARTOFFELPUREE / PETERSILIE

LEBKUCHEN-CREME BRULEE 7.7

MATCHA-BROWNIE — VEGAN - MIT WEIBER SCHOKOLADE 9.5
& HASELNUSS / LITSCHI-SORBET

2 KUGELN HAUSGEMACHTES SORBET MIT PROSECCO 8
FRANZOSISCHER ROHMILCHKASE VON MAITRE PHILIPPE DREI SORTEN 14.2

DIE KARTE MIT ALLERGENEN UND ZUSATZSTOFFEN
BRINGT IHNEN UNSER SERVICEPERSONAL GERN AUF ANFRAGE.



